IL SAPORE
DELLARTE

Guida gastronomica
ai Miuser

del Castello Sforzesco
di Milano
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Sommario

Storie di cucina

nelle raceolte

del Castello Storzesco
Francesca Tasyo

Per una storia del gusto
Andrea Perin

Il sapore dell’arte

a cura di Andrea Perin

De romania (pollo
al melograno)

De la gelatina di pesci
senza oglio

Del mele bullito
co le noci, detto nucato

De’ tasoli
Bramangere
Vino cocto

Pro meretricibus

Per tare torta
di cerase rosse e rose

Sapor bianco
Rape armate
Polenta di miglio

Per fare vivanda di riso
alla Lombarda sottestata
con polpe di cervellate
e rossi d'uova

54
36

2 2

FiL

o
s S

XER B

94

Per stutare starne ¢ fagiani

Per Fare tarea di herhe

alla lombarda

Melloni

Del porco, sue gualitd, e cucina
Minestra di zucca

Vivanda di spinaci
in giorno di magro

Culi di pomidoro

Risotto alla milanese giallo
Cappone alla lombarda
Rataha d'aranci

Biscotti di cloccolata
Barbajada

Algospuma tirrena

Spaghetti integrali freddi
con code di gambero,
SESAMO € 50ja

La Raccolta delle Stampe
“Achille Bertarelli®

Andrea Periw
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